
{â§î' S
=gt)v/iw

\f)E
i'{'E

§àâ/f.
&

AUBæ f Bla c
!

u
Boucherie - Charcut erie - Traiteur
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1, Rue Abel Ferry - 88600 FnUYÈ«fS

Tél : 03 29 50 11 21
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Ouvert du lundi au vendredi de7h3O à 19h non-stoP
et le samedi de7h3o à 18h

et le
Mard i 24 Décembre de7h3O à 16h
Mercredi 25 Décembre de 8h à12h
M a rd i 31 Décembre de 7h3O à 16h

lAercredi 1er Janvier - fermé
Titres et cartes restaurant acceptés

Commandes de Noël au plus tard le Samedi 14 Décembre
Commandes de Nouvel An au plus tard le Samedi 21Décembre

Après, il se ra trop tard !
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- 50 toasts

umon fumé

de canard << Maison >>

8,90 €
<< Maison >>

€t.tg
et sa garniture

sau mon fumé, St-Jacques,

Noël

lier sauce beurre citron

6^tat"* ffa""tr,o
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# 6/L{4r2,e &*^t*
'- Feuilleté de saumon à l'oseille

'. Feuilleté aux Srenouilles
:.i -., 

t-: I

.'EscarSots maison aubeurre d'ail persillé

"*Fouchée à la reine ris de veau champignons
5.50 €

Vht" e^^r^z"
îariii i),1a part

ç Fondant de volaille farci crème et champignon
sauce marron girolles

..'..
', AiEuillette de canard sauce griottes

*Pavé de filet deboeuf sauce au poivre
16,9ü €

lle semi-désossée farcie au foie Sras
sauce aux càpes

8,90 €
Daube de Marcassin

9,90 €
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Tarifs à la part

Poêlée d'antan châtaigne et champignon - 1.::,': '.l

Fagot aux 3 légumes ' .,1,.'r,l r-
Fondant de champignons et patates douces

Éffeuillé de pomme de terre à la truffe
et poivre fumé - 3.çü €,

Gratin dauphinois -;,?fi, {
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Menu - 35,OO €
Foie gras << maison >> sur sa gelée de Gewurztraminer

et son confit defrgue
Escargots << maison >> au beurre d'ail persillé

Fondant de veau avec os sauce crémée aux morilles
Fondant de champignons et patates douces

Tarte tatin aux légumes du soleil
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Moricette saumon fumé et fromage fines herbes
Foie gras << Maison >> sur sa gelée de Gewurztraminer

et son confit de figue
Symphonie de charcuterie t

Trilogie de ballotines de Noël :

Médaillon de pouletfarci à la tomate confite
Cocktail de crevettes mayonnaise

Crud,ités :

'.,.., :r ., :,'a:,:: a:;.: ' ... -:: ::.a:':::::::.::. .:1.

Le tout est- décoré sur plat accompaEné de
mayonnaise et cond iments,

,: i, , ar .ira r.
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Pour assu rer la convivialité de votre repas etfaciliter les temps de
réchauffa3e à la même températurel nous vous recommandons

vivement d'opter pour le même menu,

l,es e*mseils pffiLrr rdcltauffer :

Four traditionnel à 18O" et ?enser à faire chauffer les assiettes qui
vont âtre garnies afin de limiter le refroidissement lors du service,
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* Raclette -'i,1fr {I ;,r:r:,
Fromage 2OO gr, assortiment de charcuteries

a Pierrade - 8,8O €" / pers,
Fæuf, volaille, mi6non de porc, laréfurné - 25O gr

* Fondue bourguignonne - 9,1ü €- / pærs,
Rumsteck 25o gr

t^ Wr, erltt4,e
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Françaises I-abel Rouge sur commande

LE FCEUF
e Tournedos de filet debæuf - 56,0O € le kg

s Rosbif filet de bæuf * 56,00 € le kg

s Rosbif filet de rumsteck - 38,O0 € le kg

LE VEAU
o Filet mignon de veau - /t99Ü € le k6

LA VOLAILLE
o Dinde fermière - '18,30 € le kg
e Chapon fermier - 1V,7A € le kg

o Poularde fermière * 17,2A € le kg
o Canard / canette PAC - 1O,9ü € le kg

* Pigeon - 1/t,0CI € pièce
« Pintade chapon fermière - 23,9t € le kg

VOLAILLE DE ERESSE
U niquement surr commande

* Dinde PAC - 35,50 € le kg
a Chapon effilé ' 6V,ôO € le kg

o Poularde non roulée - 35,50 € le kg
ç Poulet effrlé - 26,70 € te kg

LES SAUCES << MAISON >>

* Forestiàre - 15,0O € le kg
* Aux cèpes - 15,0t € le kg

e Aux morilles - 22,ûü 6 le kg
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Nous sommes à votre disposition Pour tous renseiEnements
ccmplémentaires.

Par souci s de produits frais et defabrication,
votre commande doit être passée minimum Tjours

avant la date souh aitée,
Les plats doivent être rendus dans la semaine qui suit le rePas'

Merci devotre com1réhension et nous vous souhaitons
de trèsjoyeuses fêtes de fin d'année,


