
Au Bæuf Blanc
?oucherie - Charcut erle - Traiteur

Sophie et Fréd éric PEROZ

1, Rue Abel Ferry - 88600 PnUYÈ«fS

Tél : 03 29 50 11 21
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Magasin ouvert du Lundi au Yendredi- de7h3O à 19h"non-stop et
le Same dl de7h3o à 18h non-stop

. Le Dimanche nous assurons les' 
livraisons tra'iteur à domicile

Titres et cartes,restaurant acceptés
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Coquille roYale - A,25 € Pièce

Saumon tuié, gambas', Çrevettest moules, sauce cocktail

Médaillon de saumon et sa garniture - 7,60 € la part

Terrine de poisson sauce cocktail - 6,5ô € la part

Oeuf pochél saL.rmo.n fumé en gelée - 4,3O € 7ièce
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Coquille de saumon frais et sa garniture - 6 € pièce

Timbale cocktail de crevettes exotiques - 6,50 € 7ièce
Foiegras de canard et son confit d'oiSnons - A'7O € la part

Timbale tarlare de tomates , oeuf poché, iambon cru - 6'50 € pièce
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'- Casêolette àe Srenouilles - 5'3O € pièce

Coquille de noix de Saint-Jacques à la normand e - 5'3O € pièce

Tâtin de cabillaud aux légumes confits - 5'7O € pièce

cassolette saint-Jaçques écrevisses à l'armoricàine -7,60 € pièce
. '- gouchée àla reine ris de veau champignons - 5,3O € pièce

Croustade ris de veau et morilles - +'3O € piàce
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Feuilleté de saumon à l'oseille - 5,4O € pièce
Filet àe flétan à l'oseille - 8JO € la part

Dos d'églef'rn à l'armoricaine - 7,9O € la part
Filet de bar sauce safranée - A,25 € la part

Pomme deterrefarcie dulQéfroma1e - 2,2o € la piàce

Pomme âelerre Miacaire - 2'65 €la 7ièce
Gratin dauPhinois - 2,2O €la Pièce

' Gralin de lé3umes 4 saisons - 2J5 €la piàce

Brochette de lé3umes persillade - 2,2O €la pièce

Fa6ot de haricots verls lardé - 2,2O € la 7lèce
Fagot d'aspergeslardé - 2.65 €la pièce

Riéotto d'asPerges - 31O € la Part
Paillasson aux lardons - 2,2O €la pièce

Tomate farcie à la ratatouille - 2,2O€la piàce

de courgettes, tomates confites et paimesa n - 2'65 € la part
Tatin de légumes confits du soleil - 3,3O €la pièce 
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Bouchée à la ieine ris de veau champignons

Cuisse de pintadefarcie sauce crémée aux cèpes

....GratindauPhinois
Fagot de haricots verts lardé
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o Menu à21€
Terrinede. goisson sauce cocktail .

Cassolette de grenouilles"

Joues de porcbraisées sauce forestière
' Spâtzles

o Meriu à2+ €
Médaillon de saumon et sa Sarniture

Croustade ris de veau et morilles

Rôti de pintade farci sauce tromPette
Paillasson aux lardons

Tomate provençale

o Menu à29 €
Foie gras de carnard MAISON

Coquille Saint-Jacques à la normande

Suprême de volaille au vin jaune et morilles

Pomme de terre farcie purée froma6,e

Gratin de lé3umes 4 saisons

Filet de boeuf Wellington* - 18.60 €la par.
Pavé de f.ilet deboeuf* sauce créméeaux morilles - 18.6O € la Tart

- filet de rumsteck* sauce forestiàre - 16,+0 €la part-' 
Souris d'agneau provençale et son jus au thym - 1O'9O € la gart

Filet de canard sauce Porto - A,7O € la part
' Filet àe canard en réduction aux fruits routes - AJO € la part

Médaillon de quasi de veau sauce crémée aux morilles - 13'1O € la 7art
Rôti de veau farci sauce à l'estra6on - 9,80 € la part

Cuisse de canard aux olives - 7'2O € la part
Rôti de piÀtade farci sauce tromPette - A,7A€ la part

Cuisse de pintade farcie sauce aux càpes - AJA € la part
Suprême àe pintade sauce chorizo - 9,AO € la part

Caille semi-désossée farcie sauce au foie Sras - 9,+O € la part
Suprême de volaille au viniaune et morilles - 1O,+A € la part
Feuilleté de mignon de Torc sauce forestière - A,7O € la part

Joues de porc braisées forestiàre - A,7A€ la part
*Via nd e Eovi ne Fro nça ise
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Couscous 4 viandes - 9,4O € la part
Choucrout e garnie - 9,+O € la part

Tartiflette ou mdnstiflette - 8,1O € la part
Tofailles et fumé vosgien - A,9O € la part

Paella poulet gambas - 1O.4O € la part
Baeckeofe - 9,8O €la part
Coqau vin - a.25 €la part

Poulet basquaise -]JO € la pait
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Poule au pot - 7,7O € la part I .

nquette de veau - 9,AO€ la part *
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Garnilure d' accompa3nement i

Riz, pâtesr pommes deterre
1,80 € par personne
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=oin-n= à votre Jisposition pour tous renseignements
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Par souèi de produits'frais et.de fabrication,

.,'' i Tarifs à empôr.têr sans prestation de'service,
,Le"s plats doivbnt êtie rendus dans la se'maine qui suit
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Merci de votre c.bmoréhension, 
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